PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS PARTICULARES PARA LA ADJUDICACION
DE LA EXPLOTACION DEL BAR DEL CAMPO DE FUTBOL DEL INTITUTO DE DE
DEPORTES MUNICIPAL (IDM) DE VELILLA DE SAN ANTONIO

CLAUSULA PRIMERA. Objeto y calificacion

El objeto del contrato es la adjudicacion de la explotacion del servicio de bar
del campo de futbol del IDM de Velilla de San Antonio, cuya codificacion es CPV
55410000-7 “Servicios de gestion de bares”

El contrato definido tiene la calificacion de contrato administrativo especial,
tal y como establece el articulo 19.1.b) del Texto Refundido de la Ley de Contratos
del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de
noviembre.

CLAUSULA SEGUNDA. Procedimiento de Seleccién y Adjudicaciéon

La forma de adjudicacion del contrato del servicio de bar del campo de futbol
del IDM de Velilla de San Antonio sera el procedimiento negociado con publicidad,
en el que la adjudicacion recaerd en el candidato justificadamente elegido por el
organo de contratacién, tras efectuar consultas con diversos candidatos y negociar
las condiciones del contrato con uno o varios de ellos, de acuerdo con el articulo
169.1 del Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por
el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre.

Para iniciar el procedimiento se procedera a publicar un anuncio de licitacion
en el perfil del contratante de acuerdo con lo previsto en el articulo 142.4 del Texto
Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, de acuerdo con el cual esta publicidad
podra sustituir a la que debe efectuarse en el Boletin Oficial del Estado o en los
diarios oficiales autonémicos o provinciales

Para la negociacion de las ofertas y la determinacién de la oferta
economicamente mas ventajosa se atendera a varios aspectos directamente
vinculados al objeto del contrato, de conformidad con el articulo 150.1 del Texto
Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre y con la cldusula décima de este Pliego.

El 6rgano de contrataciéon no podra declarar desierta una licitacién cuando
exista alguna oferta o proposicion que sea admisible de acuerdo con los criterios
que figuran en este pliego.

CLAUSULA TERCERA. Perfil de contratante

Con el fin de asegurar la transparencia y el acceso publico a la informacion
relativa a su actividad contractual, y sin perjuicio de la utilizacion de otros medios
de publicidad, este Ayuntamiento cuenta con el Perfil de Contratante al que se
tendréa acceso segun las especificaciones que se regulan en la pagina web
siguiente: http://www.ayto-velilla.es, en el que se podra acceder a los pliegos de
condiciones administrativas y de prescripciones técnicas y a la documentacién
complementaria, en su caso.



http://www.ayto-velilla.es/

CLAUSULA CUARTA. Valor estimado, Tipo de Licitacién y Precio del
Contrato

A).- Valor estimado: El valor estimado del presente contrato asciende a la
cuantia de OCHO MIL EUROS (8.000,00 €)

B).- Tipo de Licitacion: DOS MIL EUROS (2.000,00 €) mas el 21 % en
concepto de IVA o el porcentaje vigente. ANUAL

C).- Precio del Contrato: El precio del contrato sera el que resulte de la
adjudicacion del mismo e incluird, como partida independiente, el Impuesto sobre
el Valor Afadido.

D) Presupuesto del contrato: CUATRO MIL EUROS (4.000,00 €) mas
OCHOCIENTOS CUARENTA EUROS (840,00 €) correspondientes al 21% de IVA

CLAUSULA QUINTA. Duracién del Contrato

La duracién del contrato serd la de DOS ANOS de acuerdo con los plazos
fijados en el Pliego de Condiciones Técnicas, desde |a firma del contrato pudiendo
prorrogarse por el Ayuntamiento hasta DOS ANOS MAS.

CLAUSULA SEXTA. Solicitudes de Participacion y Criterios para la
Seleccidon

Solicitudes de Participacion

El 6rgano de contratacion dispondra la correspondiente publicacion del
anuncio de licitacion para la presentacion de solicitudes de participacion, en el Perfil
de contratante.

Las solicitudes de participaciéon se presentaran en el Ayuntamiento en C/
Plaza de la Constitucion n© 1, en horario de atencién al publico, en el plazo de DIEZ
DIAS naturales desde el anuncio de licitacion.

Las solicitudes de participacion se presentaran en sobre cerrado, firmado por
el solicitante y con indicacién del domicilio a efectos de notificaciones, en los que se
hara constar la denominacion del sobre y la leyenda «Solicitud para Participar en la
contratacion del servicio de de bar del campo de futbol del IDM de Velilla de San
Antonio».

Las solicitudes de participacion deberan ir acompafnadas de los
documentos siguientes:

1) Los que acrediten la personalidad juridica del empresario y, en su caso,
su representacion y asi como la capacidad de obrar de los empresarios, que se
acreditara:

a) La capacidad de obrar de los empresarios que fueren personas
juridicas, mediante la escritura o documento de constitucidén, los estatutos o el
acto fundacional, en los que consten las normas por las que se regula su actividad,




debidamente inscritos, en su caso, en el Registro publico que corresponda, segun el
tipo de persona juridica de que se trate.

Los que comparezcan o firmen proposiciones en nombre de otro,
presentaran copia notarial del poder de representacidon, bastanteado por el
Secretario de la Corporacion.

Si el licitador fuera persona juridica, este poder debera figurar inscrito en el
Registro Mercantil, cuando sea exigible legalmente.

Igualmente la persona con poder bastanteado a efectos de representacion,
deberd acompariar fotocopia compulsada administrativamente o testimonio notarial
de su documento nacional de identidad.

b) La capacidad de obrar de los empresarios que fueren personas fisicas
mediante fotocopia del DNI.

c) La capacidad de obrar de los empresarios no espaifioles que sean
nacionales de Estados miembros de la Unién Europea, por su inscripcion en el
registro procedente de acuerdo con la legislacion del Estado donde estan
establecidos, o mediante la presentacion de una declaraciéon jurada o un certificado,
en los términos que se establezcan reglamentariamente, de acuerdo con las
disposiciones comunitarias de aplicacion.

d) Los demas empresarios extranjeros, con informe de la Misién
Diplomatica Permanente de Espafia en el Estado correspondiente o de la Oficina
Consular en cuyo ambito territorial radique el domicilio de la empresa.

2) La prueba por parte de los empresarios de la no concurrencia de
alguna de las prohibiciones de contratar del articulo 60 del Texto Refundido de
la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo
3/2011, de 14 de noviembre, podra realizarse:

a) Mediante testimonio judicial o certificacion administrativa, segun los
casos, y cuando dicho documento no pueda ser expedido por la autoridad
competente, podrd ser sustituido por una declaracion responsable otorgada ante
una autoridad administrativa, notario publico u organismo profesional cualificado.

b) Cuando se trate de empresas de Estados miembros de la Unién
Europea y esta posibilidad esté prevista en la legislacion del Estado respectivo,
podrd también sustituirse por una declaracién responsable, otorgada ante una
autoridad judicial.

3) Los que acrediten los requisitos de su solvencia econdmica,
financiera y técnica o profesional.

4) Las empresas extranjeras presentaran declaracion de someterse
a la Jurisdiccion de los Juzgados y Tribunales espaiioles de cualquier
orden, para todas las incidencias que de modo directo o indirecto pudieran
surgir del contrato, con renuncia, en su caso, al fuero jurisdiccional
extranjero que pudiera corresponder al licitador.

Criterios de seleccion:




Los criterios objetivos de solvencia, con arreglo a los cuales seran invitados
a presentar proposiciones, seran los siguientes:

- La solvencia econdmica y financiera del empresario podra acreditarse
por uno o varios de los medios siguientes:

1. - Personas fisicas:

a) Volumen anual de negocios en el ambito al que se refiera el contrato, por
importe igual o superior a CINCO MIL EUROS (5.000,00 €) IVA incluido que se
acreditard mediante

- Declaracién del Impuesto sobre la Renta de las Personas Fisicas,
correspondiente a los tres ultimos ejercicios, o

- Declaracién anual del Impuesto sobre el Valor afiadidos, correspondiente a
los tres ultimos ejercicios.

b) Justificante de la existencia de un seguro de indemnizacién por riesgos
profesionales por importe igual o superior a 150.000 €

2. - Personas juridicas:

a) Volumen anual de negocios en el ambito al que se refiera el contrato, por
importe igual o superior a CINCO MIL EUROS (5.000,00 €) IVA incluido que se
acreditard mediante

- Declaracion del Impuesto sobre Sociedades, correspondiente a los tres
ultimos ejercicios, o

- Declaracion anual del Impuesto sobre el Valor afiadidos, correspondiente a
los tres ultimos ejercicios.

- La solvencia técnica se acreditara por uno o varios de los siguientes
medios:

- Una relacion de los principales servicios o trabajos realizados en los ultimos
5 afios en materia penal que incluya importe, fechas y destinatarios publicos o
privados de los mismos, del personal responsable de la ejecucion del contrato.

Los servicios o trabajos efectuados se acreditaran mediante certificados
expedidos o visados por el 6rgano competente, cuando el destinatario sea una
entidad del sector publico; cuando el destinatario sea un sujeto privado, mediante
un certificado expedido por éste o, a falta de este certificado, mediante la
aportaciéon por el licitador de cuanta documentaciéon judicial acredite su asistencia
letrada en los referidos procesos penales o mediante la presentacion de las hojas
de encargo en tales asuntos; en su caso, los mencionados certificados seran
comunicados directamente al érgano de contratacién por la autoridad competente.

- Una declaraciéon del material, instalaciones y equipo técnico de que
disponga el empresario para la realizacion de contrato.



CLAUSULA OCTAVA. Invitaciones

El 6rgano de contratacidén, a propuesta de la Mesa y una vez comprobada la
personalidad y solvencia de los solicitantes, seleccionara a los que deban pasar a la
siguiente fase, a los que invitara, simultdneamente y por escrito, a presentar sus
ofertas, en un plazo de DIEZ DiAas naturales, contados desde la fecha de envio de
la invitacion.

El ndmero minimo de empresarios a los que se invitara a participar en el
procedimiento sera TRES, si fuera posible.

El ndmero de candidatos invitados a presentar proposiciones debera ser
igual, al menos, al minimo fijado previamente. Cuando el nimero de candidatos
gue cumplan los criterios de seleccion sea inferior a ese nUmero minimo, el érgano
de contratacion podra continuar el procedimiento con los que rednan las
condiciones exigidas, sin que pueda invitarse a empresarios que no hayan solicitado
participar en el mismo, o a candidatos que no posean esas condiciones.

Las invitaciones contendran una referencia al anuncio de licitacién publicado
e indicaran la fecha limite para la recepcion de las proposiciones, la direccién a la
que deban enviarse y la lengua en que deban estar redactadas, si se admite alguna
otra ademas del castellano, y los aspectos de negociacion del contrato.

La invitacion a los candidatos contendra copia del Pliego y de la
documentaciéon complementaria, o las indicaciones necesarias para el acceso a
estos documentos.

Las ofertas se presentaran en el Ayuntamiento ¢/ Plaza de la Constitucion n®
1, en horario de atencidn al publico, en el plazo que se indique en la invitacion a
participar.

CLAUSULA NOVENA. Forma de Presentaciéon de la Documentacién

La documentacién podra presentarse, por correo, por telefax, o por medios
electronicos, informaticos o telematicos, en cualquiera de los lugares establecidos
en el articulo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Cuando las ofertas se envien por correo, el empresario debera justificar la
fecha de imposicion del envio en la oficina de Correos y anunciar al 6rgano de
contratacion la remisidon de la oferta mediante télex, fax o telegrama en el mismo
dia, consignandose el numero del expediente, titulo completo del objeto del
contrato y nombre del candidato.

La acreditacion de la recepcidon del referido télex, fax o telegrama se
efectuard mediante diligencia extendida en el mismo por el Secretario municipal.
Sin la concurrencia de ambos requisitos, no serd admitida la oferta si es recibida
por el érgano de contratacién con posterioridad a la fecha de terminacion del plazo
senalado en el anuncio de licitacién. En todo caso, transcurridos diez dias siguientes
a esa fecha sin que se haya recibido la documentacion, esta no sera admitida.

Los medios electronicos, informaticos y telematicos utilizables deberan
cumplir, ademas, los requisitos establecidos en la disposicion adicional decimosexta



del Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real
Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre.

CLAUSULA DECIMA. Ofertas

Cada candidato no podra presentar mas de una oferta.

Tampoco podra suscribir ninguna oferta en uniéon temporal con otros si lo ha
hecho individualmente o figurara en mas de una unién temporal. La infraccién de
estas normas dara lugar a la no admisién de todas las solicitudes por él suscritas.

La presentacién de una oferta supone la aceptacion incondicionada por el
empresario de las clausulas del presente Pliego.

Las ofertas para tomar parte en la negociaciéon se presentard en un sobre
cerrado, firmado por los candidatos y con indicacion del domicilio a efectos de
notificaciones, en los que se hara constar la denominacion del sobre y la leyenda
«Oferta para negociar la contratacién del servicio de bar del campo de futbol del
IDM de Velilla de San Antonio”

La denominacién de los sobres es la siguiente:

— Sobre «A»: Oferta Econdmica y Documentacion Técnica.

Los documentos a incluir en el sobre deberan ser originales o copias
autentificadas, conforme a la Legislacién en vigor.

Dentro del sobre, se incluirdn los siguientes documentos asi como una
relacion numerada de los mismos:

SOBRE «A»
OFERTA ECONOMICA Y DOCUMENTACION TECNICA

a) Oferta economica

Se presentara conforme al siguiente modelo:

«D. , con domicilio a efectos de notificaciones
en , C/ , n.° , con DNI n.° ,
en representacion de la Entidad con CIF n.0

habiendo recibido invitacion para la presentacion de ofertas y enterado de Ias
condiciones y requisitos que se exigen para la adjudicacion por procedimiento
negociado del contrato del servicio de
hago constar que conozco el pliego que sirve de base al contrato y lo acepto
integramente, comprometiéndome a llevar a abonar un canon por el importe de
euros y euros correspondientes al Impuesto sobre el

Valor Afnadido.

En ,a de de 20

Firma del candidato,
Fdo.: »,




b) Documentos que permitan a la Mesa de Contratacién valorar las
condiciones de las ofertas segin los aspectos de negociacion.

- Anexo III: Precios propuestos por el licitador que no podran ser
superiores a los fijados en el Anexo II.
- Mejoras

CLAUSULA UNDECIMA Aspectos Objeto de Negociacion con la
Empresa

Para la valoracidon de las ofertas y la determinacién de la econédmicamente
mas ventajosa se atendera a los aspectos de negociacién recogidos en el Anexo I
de los Pliegos de Condiciones.

En el caso de que dos o mas proposiciones se encontrasen igualadas, como
las mas ventajosas desde el punto de vista de los criterios que sirven de base para
la adjudicacién, se considerard como la oferta econdmicamente mas ventajosa
aquélla que obtenga una mayor puntuacién en el criterio de adjudicacion relativo al
precio, prevaleciendo, en caso de empate en la ponderacion, los criterios evaluables
de forma automatica sobre los que dependen de un juicio de valor. Y en el caso de
gue continuara la igualdad, se procedera a la realizacién de un sorteo.

CLAUSULA DUODECIMA. Mesa de Contratacion

La Mesa de Contratacion, de acuerdo con lo establecido en el punto 10 de la
Disposicion Adicional Segunda del Texto Refundido de la Ley de Contratos del
Sector Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de
noviembre, en relacion con el articulo 21.2 del Real Decreto 817/2009, de 8 de
mayo, por el que se desarrolla parcialmente la Ley 30/2007, de 30 de octubre, de
Contratos del Sector Publico estard presidida por un miembro de la Corporacion o
un funcionario de la misma y actuaréa como Secretario un funcionario de la
Corporacion. Formaran parte de ella, al menos cuatro vocales, entre los cuales
estara el Secretario o, en su caso, el titular del érgano que tenga atribuida la
funcion de asesoramiento juridico, y el Interventor, asi como aquellos otros que se
designen por el érgano de contratacion entre el personal funcionario de carrera o
personal laboral al servicio de la Corporacién, o miembros electos de la misma.

La composicion de la Mesa de contratacién se publicard en el Perfil de
Contratante con una antelacion minima de siete dias con respecto a la reunién que
deba celebrarse para la calificacion de la documentacidén referida en el articulo
146.1 del Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por
el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre.

CLAUSULA DECIMO TERCERA. Apertura de Proposiciones

La Mesa de Contratacién se constituirad el octavo dia habil tras la publicaciéon en
el perfil del contratante de su composicién, lo que tendrd lugar tras la finalizacién
del plazo de presentacion de las proposiciones, a las 9,30 horas.




La mesa de contratacion calificard la documentacidon administrativa contenida
en los sobres «A», procedera a la apertura de los Sobres «A» y calificara la
documentacién administrativa contenida en los mismos.

Si fuera necesario, la Mesa concedera un plazo no superior a tres dias para que
el licitador corrija los defectos u omisiones subsanables observados en la
documentacién presentada.

Posteriormente, procederda a la apertura y examen de los sobres «C» que
contienen los criterios cuya ponderacion dependen de un juicio de valor.

Tras la lectura de dichas proposiciones, la Mesa podra solicitar cuantos
informes técnicos considere precisos, para la valoracion de las mismas con arreglo
a los criterios y a las ponderaciones establecidas en este Pliego.

| CLAUSULA DECIMO CUARTA. Requerimiento de Documentacién

El érgano de contratacion requerird al licitador que haya presentado la oferta
economicamente mas ventajosa para que, dentro del plazo de diez dias habiles, a
contar desde el siguiente a aquél en que hubiera recibido el requerimiento,
presente la documentacion justificativa de hallarse al corriente en el cumplimiento
de sus obligaciones tributarias y con la Seguridad Social o autorice al drgano de
contratacion para obtener de forma directa la acreditaciéon de ello, de disponer
efectivamente de los medios que se hubiese comprometido a dedicar o adscribir a
la ejecucion del contrato conforme al articulo 64.2 del Texto Refundido de la Ley de
Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011, de
14 de noviembre, y de haber constituido la garantia definitiva que sea procedente.

| CLAUSULA DECIMO QUINTA. Garantia Definitiva

El licitador que hubiera presentado la oferta econdmicamente mas ventajosa
deberd acreditar la constitucién de la garantia de un 5% del importe de
adjudicacion, excluido el Impuesto sobre el Valor Afiadido.

Esta garantia podra prestarse en alguna de las siguientes formas:

a) En efectivo o en valores de Deuda Publica, con sujecién, en cada caso, a las
condiciones establecidas en las normas de desarrollo de esta Ley. El efectivo y los
certificados de inmovilizacién de los valores anotados se depositaran en la Caja
General de Depésitos o en sus sucursales encuadradas en las Delegaciones de
Economia y Hacienda, o en las Cajas o establecimientos publicos equivalentes de
las Comunidades Autonomas o Entidades locales contratantes ante las que deban
surtir efectos, en la forma y con las condiciones que las normas de desarrollo de
esta Ley establezcan.

b) Mediante aval, prestado en la forma y condiciones que establezcan las
normas de desarrollo de esta Ley, por alguno de los bancos, cajas de ahorros,
cooperativas de crédito, establecimientos financieros de crédito y sociedades de
garantia reciproca autorizados para operar en Espafia, que debera depositarse en
los establecimientos sefialados en la letra a) anterior.

c) Mediante contrato de seguro de caucién, celebrado en la forma y condiciones
que las normas de desarrollo de esta Ley establezcan, con una entidad aseguradora



autorizada para operar en el ramo. El certificado del seguro debera entregarse en
los establecimientos sefialados en la letra a anterior.

La garantia no serd devuelta o cancelada hasta que se haya producido el
vencimiento del plazo de garantia y cumplido satisfactoriamente el contrato.

Esta garantia respondera a los conceptos incluidos en el articulo 100 del Texto
Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre.

| CLAUSULA DECIMO SEXTA. Adjudicacién del Contrato

Recibida la documentacion solicitada, el 6rgano de contratacion debera
adjudicar el contrato dentro de los cinco dias habiles siguientes a la recepcion de la
documentacién.

En ningln caso podra declararse desierta una licitacion cuando exija alguna
oferta o proposicién que sea admisible de acuerdo con los criterios que figuren en el

pliego.

La adjudicaciéon deberd ser motivada se notificard a los candidatos o
licitadores y, simultaneamente, se publicara en el perfil de contratante.

La notificacion debera contener, en todo caso, la informacién necesaria que
permita al licitador excluido o candidato descartado interponer recurso
suficientemente fundado contra la decisién de adjudicaciéon. En particular expresara
los siguientes extremos:

o En relacion con los candidatos descartados, la exposicion resumida de
las razones por las que se haya desestimado su candidatura.
o Con respecto de los licitadores excluidos del procedimiento de

adjudicacion también en forma resumida, las razones por las que no se haya
admitido su oferta.

o En todo caso, el nombre del adjudicatario, las caracteristicas y
ventajas de la proposicion del adjudicatario determinantes de que haya sido
seleccionada la oferta de éste con preferencia a las que hayan presentado los
restantes licitadores cuyas ofertas hayan sido admitidas.

o En la notificacién y en el perfil de contratante se indicara el plazo en
gue debe procederse a su formalizacién.

La notificacion se hara por cualquiera de los medios que permiten dejar
constancia de su recepcion por el destinatario. En particular, podra efectuarse por
correo electronico a la direccion que los licitadores o candidatos hubiesen designado
al presentar sus proposiciones, en los términos establecidos en el articulo 28 de la
Ley 11/2007, de 22 de junio, de Acceso Electronico de los ciudadanos a los
Servicios Publicos. Sin embargo, el plazo para considerar rechazada la notificacion,
con los efectos previstos en el articulo 59.4 de la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, sera de cinco dias.

| CLAUSULA DECIMO SEPTIMA. Formalizacion del Contrato

La formalizacion del contrato en documento administrativo se efectuara
antes de que transcurra el plazo de quince dias habiles desde que se remita la
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notificacién de la adjudicacion a los licitadores y candidatos, constituyendo dicho
documento titulo suficiente para acceder a cualquier registro publico

El 6rgano de contratacion requerird al adjudicatario para que formalice el
contrato en plazo no superior a cinco dias a contar desde el siguiente a aquel en
que hubiera recibido el requerimiento, una vez transcurrido el plazo previsto en el
parrafo anterior sin que se hubiera interpuesto recurso que lleve aparejada la
suspension de la formalizacion del contrato. De igual forma procedera cuando el
organo competente para la resolucién del recurso hubiera levantado la suspension.

El contratista podra solicitar que el contrato se eleve a escritura publica,
corriendo de su cargo los correspondientes gastos.

Cuando por causas imputables al contratista no pudiere formalizarse el contrato
dentro del plazo indicado, la Administracién podra acordar la resolucion del mismo.

CLAUSULA DECIMO OCTAVA. Derechos y Obligaciones del
Adjudicatario

Ademas de las fijadas en el Pliego de Prescripciones Técnicas el adjudicatario
tendra las siguientes:

— Estara obligado a utilizar el local para destinarlo a bar-cafeteria.

— No podra disponer de las instalaciones de manera privada, debiendo en
todo momento atenerse al horario de apertura.

— Ocuparse de las tareas de mantenimiento limpieza del bar, teniéndolo en
perfectas condiciones higiénico-sanitarias.

— Responder de las averias que se ocasionen en las instalaciones del bar,
siempre que sea por negligencia del adjudicatario, o por el uso anormal de las
mismas, respondiendo incluso de los deterioros producidos por los usuarios.

— Deberd conservar a su costa los elementos muebles del local (excepto el
aire acondicionado, averias de fontaneria y electricidad)

— Mantener en perfectas condiciones, salvo los desgastes normales por el
uso, el material recibido.

— Debe disponer de carné de manipulador de alimentos, asi como el
personal empleado en la prestacion del servicio.

— Se debera tratar al publico con correccién, dentro de las normas de
convivencia ciudadana.

— Se abstendra de usar altavoces o aparatos andlogos no autorizados por el
Ayuntamiento. En materia de sonido no podra sobrepasar los limites establecidos
en la legislacion vigente.

— Cumplir las obligaciones relativas a la Seguridad Social y Prevencidén de
Riesgos Laborales con respecto a los trabajadores que emplee el local.

— Debera suscribir una pdliza de seguros que responda de los dafios que
puedan producirse.

— -Debera tener a disposicidén del publico las hojas o libro de reclamaciones,
las cuales podran ser revisadas periédicamente.

— Debera tener expuesta en lugar visible la carta de precios. Los precios
seran establecidos con la autorizacién de la Concejalia y no podran ser modificados
sin autorizacion de ésta.

— Abonar el importe de adjudicacion del contrato en la forma prevista en el
presente pliego de condiciones

— En caso de pretender instalar algun tipo de terraza-velador solicitara
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previamente y seguira instrucciones del Ayuntamiento.

— Previo consentimiento expreso el adjudicatario podra realizar las obras
gue considere necesarias, aunque ello conlleve una modificacién de la configuracion
del inmueble.

— Los gastos derivados del suministro de agua, gas y electricidad seran de
cuenta del Ayuntamiento

— El adjudicatario tienen derecho a percibir los precios o tarifas que abonen
los usuarios conforme al pliego de condiciones técnicas y clausulas administrativas
particulares.

— El Ayuntamiento se reserva la potestad de inspeccionar y vigilar por parte
de los servicios que determine, cuantas veces estime necesario, sobre el servicio
desempefiado y a tal efecto el adjudicatario se compromete a facilitar las visitas
periodicas o extraordinarias que se giren para su aprobacion.

CLAUSULA DECIMO NOVENA. Reglas Especiales Respecto del
Personal Laboral de la Empresa Contratista

1. Corresponde exclusivamente a la empresa contratista la seleccion del
personal que, reuniendo los requisitos de titulacion y experiencia exigidos, en su
caso, en estos pliegos, formara parte del equipo de trabajo adscrito a la ejecucién
del contrato, sin perjuicio de la verificacién por parte de la entidad contratante del
cumplimento de aquellos requisitos.

La empresa contratista procurard que exista estabilidad en el equipo de
trabajo, y que las variaciones en su composicion sean puntuales y obedezcan a
razones justificadas, en orden a no alterar el buen funcionamiento del servicio,
informando en todo momento a la entidad contratante.

2. La empresa contratista asume la obligacion de ejercer de modo real,
efectivo y continuo, sobre el personal integrante del equipo de trabajo encargado
de la ejecuciéon del contrato, el poder de direccion inherente a todo empresario. En
particular, asumira la negociacién y pago de los salarios, la concesion de permisos,
licencias y vacaciones, las sustituciones de los trabajadores en casos de baja o
ausencia, las obligaciones legales en materia de Seguridad Social, incluido el abono
de cotizaciones y el pago de prestaciones, cuando proceda, las obligaciones legales
en materia de prevencion de riesgos laborales, el ejercicio de la potestad
disciplinaria, asi como cuantos derechos y obligaciones se deriven de la relacion
contractual entre empleado y empleador.

3. La empresa contratista velard especialmente porque los trabajadores
adscritos a la ejecucion del contrato desarrollen su actividad sin extralimitarse en
las funciones desempefiadas respecto de la actividad delimitada en estos pliegos
como objeto del contrato.

4. La empresa contratista estara obligada a ejecutar el contrato en sus
propias dependencias o instalaciones salvo que excepcionalmente, sea autorizada a
prestar sus servicios en las dependencias de los entes, organismos y entidades que
forman parte del sector publico. En este caso, el personal de la empresa contratista
ocupara espacios de trabajo diferenciados del que ocupan los empleados publicos.
Corresponde también a la empresa contratista velar por el cumplimento de esta
obligacién. En el cuadro de caracteristicas del pliego deberd hacerse constar




12

motivadamente la necesidad de que, para la ejecucion del contrato los servicios se
presten en las dependencias administrativas.

5. La empresa contratista debera designar al menos a un coordinador
técnico o responsable integrado en su propia plantilla, que tendra entre sus
obligaciones las siguientes:

a). Recibir y Transmitir cualquier comunicacién que el personal de la
empresa contratista deba realizar a la Administracién en relacidon con la ejecucién
del contrato.

b). Distribuir el trabajo entre el personal encargado de la ejecucién del
contrato, e impartir a dichos trabajadores las d6rdenes e instrucciones de trabajo
gue sean necesarias en relacidon con la prestacion del servicio contratado.

c). Supervisar el correcto desempefio por parte del personal integrante del
equipo de trabajo de las funciones que tienen encomendadas, asi como controlar la
asistencia de dicho personal al puesto de trabajo.

d). Organizar el régimen de vacaciones del personal adscrito a la ejecucion del
contrato, debiendo a tal efecto coordinarse adecuadamente a la empresa contratista con la
esta entidad contratante, a efectos de no alterar el buen funcionamiento del servicio.

e). Informar a la entidad contratante acerca de las variaciones, ocasionales
o permanentes, en la composicion del equipo de trabajo adscrito a la ejecucion del
contrato.

6. Las previstas en el Pliego de Prescripciones Técnicas.

CLAUSULA VIGESIMA. Pago

El importe de adjudicacion del contrato se deberd abonar en 12
mensualidades.

El abono de las 2 primeras se realizara con caracter previo a la formalizacion
del contrato mediante ingreso en cuentas del Ayuntamiento de Velilla de San
Antonio.

Las restantes mensualidades deberdn abonarse durante los diez primeros dias
de cada mes, igualmente, mediante ingreso en cuentas del Ayuntamiento de Velilla de
San Antonio.

El transcurso de dos meses sin haber ingresado la mensualidad
correspondiente autoriza al Ayuntamiento para declarar resuelto el contrato por
incumpliendo con pérdida de la garantia, sin perjuicio de la reclamacién de dichas
cantidades por la via de apremio correspondiente.

CLAUSULA VIGESIMO PRIMERA. Ejecucion del Contrato

El contrato se ejecutara con sujecion a lo establecido en este pliego de
condiciones y en el Pliego de Prescripciones Técnicas, y de acuerdo con las
instrucciones que se daran al contratista para su interpretacion por el 6rgano de
contratacion.
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CLAUSULA VIGESIMO SEGUNDA. Penalidades por Incumplimiento

— Cuando el contratista haya incumplido la adscripciéon a la ejecucion del
contrato de medios personales o materiales suficientes para ello, se impondran
penalidades en la proporcion de 10 % del presupuesto del contrato

Las penalidades se impondran por acuerdo del drgano de contratacion,
adoptado a propuesta del responsable del contrato si se hubiese designado, que
sera inmediatamente ejecutivo, y se haran efectivas mediante deduccién de las
cantidades que, en concepto de pago total o parcial, deban abonarse al contratista
o sobre la garantia que, en su caso, se hubiese constituido, cuando no puedan
deducirse de las mencionadas certificaciones.

CLAUSULA VIGESIMO TERCERA. Prerrogativas de la Administracion

El 6rgano de contratacion, de conformidad con el articulo 210 del Texto
Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto
Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, ostenta las siguientes prerrogativas:

a) Interpretacion del contrato.

b) Resolucién de las dudas que ofrezca su cumplimiento.

c) Modificacion del contrato por razones de interés publico.

d) Acordar la resolucién del contrato y determinar los efectos de ésta.

En todo caso se dara audiencia al contratista, debiendo seguirse los tramites
previstos en el articulo 211 del Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector
Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre

CLAUSULA VIGESIMO CUARTA. Resolucion del Contrato

La resolucion del contrato tendra lugar en los supuestos que se sefialan en
este Pliego y en los fijados en los articulos 223 y 308 del Texto Refundido de la Ley
de Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011,
de 14 de noviembre; y se acordara por el o6rgano de contratacion, de oficio o a
instancia del contratista.

Cuando el contrato se resuelva por culpa del contratista, se incautara la
garantia definitiva, sin perjuicio de la indemnizacién por los dafios y perjuicios
originados a la Administracion, en lo que excedan del importe de la garantia.

CLAUSULA VIGESIMO QUINTA. Régimen Juridico del Contrato

Este contrato tiene caracter administrativo y su preparacion, adjudicacion,
efectos y extincion se regira por lo establecido en este Pliego, y para lo no previsto
en él, sera de aplicaciéon el Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector
Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre; el
Real Decreto 817/2009, de 8 de mayo, por el que se desarrolla parcialmente la Ley
30/2007, de 30 de octubre, de Contratos del Sector Publico, y el Real Decreto
1098/2001, de 12 de octubre, por el que se aprueba el Reglamento General de la
Ley de Contratos de las Administraciones Publicas en todo lo que no se oponga al
Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico; supletoriamente se
aplicaran las restantes normas de derecho administrativo y, en su defecto, las
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normas de derecho privado.

El Orden Jurisdiccional Contencioso-Administrativo sera el competente para
resolver las controversias que surjan entre las partes en el presente contrato de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 21.1 del Texto Refundido de la Ley de
Contratos del Sector Publico, aprobado por el Real Decreto Legislativo 3/2011, de
14 de noviembre.
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PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA INSTALACION Y
GESTION DE UN LOCAL CON USO DE BAR - CAFETERIA,
EMPLAZADO EN EL CAMPO DE FUTBOL DEL MUNICIPIO
DE VELILLA DE SAN ANTONIO

1. Objetodelservicio.

El presente pliego tiene por objeto la gestion del uso privativo
del local con uso de bar - cafeteria, emplazado en el Campo de
fatbol, cuyas instalaciones serdn cedidas por el
Ayuntamiento a cambio de un canon, con derecho a
que el contratista perciba directamente el importe de
los servicios que presta al ciudadano.

Mantenimiento de la parte del inmueble ocupado por la cafeteria asi
como de la parte que se ocupe como terraza.

1.1. Generalidades:

1.1.1. La actividad se dedicarda a BAR - CAFETERIA, conforme al
epigrafe correspondiente del Impuesto de Actividades Econémicas y de
la Clasificacion del Régimen de Empresas Hosteleras.

1.1.2. Conforme al Decreto 184/1998, sobre Catalogo de Espectaculos
Pablicos, Actividades Recreativas, Establecimientos, Locales e
Instalaciones, la actividad corresponde a:

Grupo V.- Otros establecimientos abiertos al
publico. Subgrupo 10.- De hosteleria vy
restauracion.

Epigrafe 10.2.- Cafeterias, Bares y Café-Bares.

2. Caracteristicas basicas.

La instalacion esta situada junto al campo de futbol “Vicente Garcia del Campo”,
dentro del recinto perteneciente a las instalaciones deportivas municipales La
Cantera. Esta compuesta por una construccion en planta baja, pudiendo instalarse
una terraza contigua al edificio.

Los licitadores, durante el plazo de presentacion de ofertas, podran visitar los locales
previa peticion, con objeto de conocer la dotacion y caracteristicas de los mismos.
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3. Local e Instalaciones.

El Ayuntamiento pone a disposicion del adjudicatario el local, dependencias
auxiliares y terraza, para la explotacion del servicio.

Seran cuenta del adjudicatario todo el material de hosteleria preciso para llevar a
cabo el buen funcionamiento de la explotacion de bar/caferteria: menaje de cocina,
vajilla, cuberteria, cristaleria, enseres y aparatos que sean necesarios para el perfecto
funcionamiento de los servicios contratados.

Este material debera reunir las condiciones de calidad, prestancia y pulcritud
adecuadas al servicio que ha de prestarse.

Una vez concluido el contrato para la explotacion del bar, el adjudicatario tiene
derecho a retirar del mismo todo el mobiliario, material e instalaciones hosteleras
que haya aportado por su cuenta

4. Proceso de explotacion.
4.1. Elementos y Maquinaria del trabajo

La instalacion deberd contar con los elementos y maquinaria
necesarios para el desarrollo normal de la actividad, entre otros los
siguientes:

4.1.1. Dotacién de suministro de agua caliente y fria; para lo cual es
necesario la instalacionde:
l. Calentador de agua para el suministro a pilas y fregaderos.
. Pila de limpieza de utiles y productos.
II. Pila lavamanos de accionamiento no manual y su dotacion
completa de dispensador de jabédn liquido y tallas de un
solo uso.

4.1.2. Camara frigorifica para el almacenamiento de productos
alimenticios, asi como camaras para las bebidas frias con su
correspondiente dispositivo para control de temperatura.

4.1.3. Cafeteray termo de leche.

4.1.4. Sistema de lavado de vajilla que garantice una temperatura
minima de limpieza de 80°C.

4.1.5. Plancha con extractor.

4.1.6. En caso de que exista cocina, debera estar en recinto
independiente y con su correspondiente extractor.

4.1.7. Hornomicroondas.

4.1.8. Estanterias y mesas de trabajo de acero inoxidable de facil
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limpieza y desinfeccion.
4.1.9. Taquillas para la ropa del personal de servicio en el bar.

4.1.10. Dispositivo antiinsectos de naturaleza no quimica para la eliminacion de
insectos voladores.

4.1.11. Barra de servicio al publico de facil limpieza y desinfeccion.

4.2. Personal

4.2.1. ElI personal estard sujeto al Régimen General de la
Seguridad Social y demas condiciones que exija la Legislacion
Laboral.

4.2.2. En todo caso, el adjudicatario quedard obligado a atender el
servicio con el suficiente nimero de personal, debiendo ampliar el
nimero de éste si se considera insuficiente por parte del
Ayuntamiento. Se podra considerar insuficiente el nimero de
personas que atiendan el servicio cuando se produzcan grandes
colas o, el tiempo en las mismas sea anormalmente prolongado,
siempre que ello no ocurra Unicamente de forma esporadica.

4.2.3. En casos de ausencia por enfermedad, sanciones impuestas por
la empresa, baja del personal, vacaciones reglamentarias y otras
causas analogas, las plazas deberan ser cubiertas inmediatamente a
costa del adjudicatario, de forma que se mantenga
permanentemente el servicio ofertado, salvo en circunstancias
especiales en que previa autorizacion por el Ayuntamiento, no sea
necesaria el cien por cien de la plantilla.

4.2.4. El personal deberd tener la capacidad y conocimientos
requeridos para la prestacion del servicio, debiendo estar en
posesion de documentacion que justifiqgue su formacion como
Manipulador de alimentos.

4.2.5. El personal deberd vestir con el decoro y funcionalidad
necesaria para el uso al que se destina las instalaciones.

4.3. Medidas Técnico-Sanitarias

43.1. SOlo se utilizara agua potable debidamente clorada,
proveniente de la red municipal.

4.3.2. Lazona de uso publico estara diferenciada del resto de los usos.

4.3.3. Dispondrd de locales de almacenamiento e instalaciones



frigorificas, para los productos que requieran conservacion por
el frio, con capacidad acorde al volumen de consumo previsto.

4.3.4. Dispondrd de recipiente de basuras en cubeto aislado,
resistente de color claro y apertura a pedal, capaz de almacenar
los residuos producidos en una jornada. Este contenedor estara
dentro de un espacio exclusivo y ventilado para este fin.

4.3.5. El suelo de la zona de barra estara constituido por materiales
no absorbentes, resistentes y no atacables por lo productos
empleados en la limpieza.

4.3.6. Los paramentos verticales, tendran superficies lisas, no
absorbentes, de color claro y revestidos de material o pintura
que permita ser lavado sin deterioro.

4.3.7. El sistema de iluminacion estard debidamente protegido de
manera que en caso de rotura no contamine los alimentos.

4.3.8. Ser& por cuenta del adjudicatario la desinfeccion,
desinsectacion, desratizacion y desratonizacion de los locales
asignados y debera disponer del certificado que lo

acredite. La empresa que realice dichas tareas debera tener las
autorizaciones exigidas por la legislacion vigente, asi como
emplear productos autorizados.

4.3.9. Dispondra de agua potable corriente, fria y caliente, en
cantidad suficiente para cubrir las necesidades de la actividad.
Se realizaran planes de limpieza diarios, semanales y
mensuales, quedando recogido el nombre de la persona que
los realiza asi como hora, fecha y caracteristicas del cada
intervencidn.
Se realizara al menos 2 limpiezas al afio que incluyan
decapado, pulido y abrillantado de suelo.

4.3.10. Los lavabos colocados para la limpieza de los operarios seran
accionados a pedal y/u otro sistema no manual, y el secado de
las manos se realizard con toallas de un solo uso 0 secadores
automaticos. Dispondra de jabon o detergente y cepillos de
ufas.

4.3.11. En el Centro existird un Botiquin Sanitario de Urgencia
con medios suficientes para prestar los primeros auxilios. Dicho
botiquin estara ubicado en zona exclusiva y accesible,
debiendo contener los  elementos reglamentarios,



revisandose mensualmente parasureposicion.

4.4. Horario y funcionamiento de la actividad

4.4.1. Se respetara el horario definido por la Orden 1562/1998, de
23 de octubre, de la Consejeria de Presidencia, por la que se
establece el régimen relativo a los horarios de los locales de
espectaculos publicos y actividades recreativas, asi como de
otros establecimientos abiertos al publico. No obstante lo
anterior, el horario sera fijado por el Ayuntamiento, de acuerdo
con el interesado.

4.4.2. El periodo de funcionamiento del local, serda anual,
prestando el servicio con la continuidad convenida,
garantizando a los particulares el derecho a utilizarlo en las
condiciones  establecidas, mediante  abono, de Ila
contraprestacion correspondiente.

4.4.3. El adjudicatario estard obligado a conservar en perfecto
estado de funcionamiento, salubridad, higiene y pulcritud los
bienes e instalaciones, destinandolas exclusivamente al uso
pactado, a realizar por su cuenta todas las reparaciones
necesarias, respondiendo incluso de los deterioros producidos
por los usuarios, y a devolverlas, al terminar el contrato, en el
mismo estado en que las recibieron.

4.4.4. Se deberd dar de alta y contratar al personal preciso para
atender el servicio normal de bar, y aquel otro que necesite
emplear en casos excepcionales. Estos servicios y personal
dependerd exclusivamente del adjudicatario y éste tendra
todos los derechos y deberes inherentes a su calidad de
empresario a tenor de la Legislacion Laboral y Social
vigente en cada momento, sin que en ningln caso pueda
alegarse derecho alguno por dicho personal en relacion con
este Ayuntamiento, ni exigirse a éste responsabilidad de
cualquier clase como consecuencia de las obligaciones
existentes entre el adjudicatario y sus operarios.

4.4.5. EIl adjudicatario ejercerda por si la prestacién del servicio,
quedando prohibida la cesién, subarriendo o traspaso de la
explotacion del servicio.

4.4.6. EIl adjudicatario podra utilizar la zona limitada para terraza, no
debiendo ocupar en ningin momento la zona de campo de futbol
siendo responsable de los dafios que pudieran originarse en dicha
zona como consecuencia de su ocupacion.



4.4.7. El adjudicatario llevard a cabo por su cuenta, todo lo
referente a ornato y limpieza en la zona que ocupe el bar,
terraza, aseos y sus alrededores. Asimismo, debera realizar
limpieza de zonas al aire libre que utilicen, especialmente de
los residuos ocasionados como consecuencia del servicio que
explotan, debiendo quedar recogidas todas las noches al
finalizar la actividad

5. Condiciones y caracteristicas técnicas
5.1. Instalaciones eléctricas

5.1.1. Cumplirdn las determinaciones establecidas en el
Reglamento electrotécnico para baja tensién e Instrucciones
Técnicas Complementarias, aprobadas por el Real Decreto
842/2002, de 2 de agosto. En especial cumpliran la ITC-
BT-28 de instalaciones en locales de publica concurrencia, en
su condicion de locales de reunion.

5.1.2. Contard con un adecuado alumbrado de emergencia, de
evacuacion y ambiente o antipanico, seran del tipo autbnomo
y cumpliran lo establecido en las Normas UNE-EN-60598-2,
UNE-20392 y UNE-20062 para equipos fluorescentes e
incandescentes.

5.2. Climatizacion y ventilacion

5.2.1. Las instalaciones térmicas deberan disefiarse, calcularse,
ejecutarse, mantenerse y utilizarse de forma que se cumplan
las exigencias técnicas de bienestar e higiene, eficiencia
energética y seguridad que establece e Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los edificios e Instrucciones Técnicas.

5.2.2. Las aberturas y ventanas o0 huecos practicables para
ventilacion de los locales estardn dotados de rejillas de malla
adecuadas para evitar el paso de insectos.

5.2.3. La chimenea de humos seran realizadas por Empresas
Instaladoras autor izadas en la materia con el carnet
correspondiente.

5.2.4. Todos los equipos y materiales utilizados en la instalacién
deberan contar con su correspondiente marcado "CE".
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5.3. Instalaciones de proteccién contra incendios

5.3.1. Cumpliran las determinaciones establecidas en el Cddigo
Técnico de la Edificacion.

5.3.2. Todos los elementos de proteccion contra incendios de la
actividad deberan cumplir con lo recogido en el reglamento
de instalaciones de proteccion contra incendios.

5.4. Instalaciones frigorificas

5.4.1. Se cumplirdn las prescripciones de su reglamentacion
especifica en lo que conciernea:

o Materiales y disefio.

o Maquinaria frigorifica accesorios.

o Tuberias y
conexiones.

o Puertas isotermas, valvulas de seguridad y limitadores de presion.

o Carga y almacenamiento de refrigerante, equipo antigds e
indicaciones de emergencia.

5.5. Emisiones acusticas

5.5.1. En cuanto a la limitacién del nivel de ruido generado por la
actividad, deberan cumplirse los valores limite de ruidos para
cada area de sensibilidad acustica, debiendo cumplir con
lo dispuesto en el Real Decreto 1367/2007, de 19 de
octubre, por el que se desarrolla la Ley 37/2003, de 17 de
noviembre, del Ruido, en lo referente a zonificacion
acustica, objetivos de calidad y emisiones acusticas.

5.5.2. Debido a sus caracteristicas, la actividad puede calificarse
como MOLESTA, en atencién a la PRODUCCION DE
RUIDOS Y VIBRACIONES y a la EMISION DE HUMOS Y
OLORES. La actividad se debera dotar de las oportunas
medidas correctoras para minimizar los impactos derivados de
su ejercicio.

5.6. Residuos

5.6.1 Se gestionaran adecuadamente los residuos, realizando separacion de
los mismos en las fracciones para su posterior reciclado y valorizacion. Se
respetaran los horarios y dias de recogida de residuos establecidos en el
municipio, debiendo depositarlos en la isla ecoldgica mas proxima.



5.6.2 Los restos de aceite vegetal usado, se trataran separadamente a través de
un gestor autorizado, con el que el adjudicatario formalizara un contrato para
su recogida y transporte.

6. Productos y servicios

Todos los articulos deberan estar debidamente dispuestos para el
consumo, tener una calidad adecuada y la correspondiente autorizacion
higiénico-sanitaria segin normativa vigente.

Todos los articulos que se vendan deberan estar expuestos en la lista de
precios, que sera previamente aprobada por el Ayuntamiento.

La empresa indicara en su oferta los productos que pondran a la venta,
entre los que deben figurar los que quedan recogidos en el Anexo Il. En
caso de que se pretenda incluir algin producto mas, el aspirante lo dejara
reflejado en la lista de precios.

En cualquier caso, la lista de precios debera realizarse segun modelo
recogido en Anexo Ill, haciendo constar marca, peso y precio de venta al
publico.

La persona adjudicataria sera la responsable tanto de las condiciones
higiénicas y sanitarias de los articulos y productos que ponga a la venta
como de los que utilice para su preparacion.
No se podran expedir aquellos alimentos manipulados fuera de las
instalaciones que no lleven registro sanitario.

El interesado esta obligado a prestar el servicio de bar/cafeteria
expendiendo Unica y exclusivamente alimentos y bebidas que no sean
nocivos para la salud y que se ajusten a las disposiciones que en materia de
salubridad, se encuentran vigentes en el Estado.

7. Precios

El adjudicatario percibira como retribucion el importe de las
consumiciones del bar/cafeteria, teniéndose como precios tipo los
recogidos en el Anexo II.

El licitador podra proponer otras consumiciones no contempladas en el
Anexo Il, con su precio, acorde al resto de los productos.

Los precios ofertados para el servicio de bar-cafeteria se consideran precios
netos, estan incluidos en ellos los impuestos de toda indole que graven los
diversos conceptos.
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8.

10.

11.

Informacion

Debera informarse a los usuarios, mediante letrero informativo ubicado en
lugar visible, de lo siguiente:

Existencia de Hojas de reclamaciones.

Prohibicion de venta de bebidas alcoholicas a menores de edad.

Lista de precios de todos los productos.

Se debera disponer de la documentacion que justifique la formacion de
manipuladores de alimentos.

Estard a disposicion de los inspectores los albaranes de compra de los
productos utilizados en la actividad asi como las facturas de las mismas.

Documentacion a aportar por parte del interesado

A fin de valorar la oferta del interesado, se deberad aportar Memoria de la
actividad en la

que quede reflejado el programa de actuacion en base al presente pliego asi
como a los Anexos adjuntos.

Medidas especiales

Queda prohibida expresamente la instalacion de cualquier tipo de maguina
recreativa o de azar.

Segun lo establecido en el articulo 5.a) de la Ley 26, de 26 de diciembre, de
medidas sanitarias frente al tabaquismo y reguladora de la venta y el
suministro, el consumo y la publicidad los productos del tabaco, queda
prohibida la venta y suministro de productos del tabaco en los centros y
dependencias de Administraciones Publicas y entidades de Derecho
Publico.

Normativa de aplicaciéon

v Plan General de Ordenacién Urbana de Velilla de San Antonio y
Anexos Normativos.

v" Ordenanza de Reguladora de las Condiciones Higiénico-Sanitarias
en establecimientos donde se elaboran y consumen comidas y
bebidas de Velilla de San Antonio.

Ordenanza Municipal de Gestion de Residuos.

Ley 31/1995, sobre Prevencionde riesgos laborales.

Real Decreto 486/1997 sobre disposiciones minimas de Seguridad y
Salud en los lugares de trabajo.

ANANRN
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ANANRN

Real Decreto 1942/1993, de 5 de noviembre, por el que se aprueba
el Reglamento de Instalaciones de Proteccion contra Incendios.

Real Decreto 2484/1977, de 21 de septiembre, por el que se aprueba
el texto del Codigo Alimentario Espafiol.

Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por el que se establecen
las Normas de higiene para la elaboracion, distribucion y comercio de
comidas preparadas.

Normas para la autorizacion y clasificacion de los establecimientos
de hosteleria de la Comunidad de Madrid.

Ley 17/1997, de 4 de julio, de Espectaculos Publicos y Actividades
Recreativas de la Comunidad de Madrid.

Decreto 184/1998, de 22 de octubre, por el que se aprueba el
catdlogo de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas,
Establecimientos, Locales e Instalaciones de la Comunidad de
Madrid.

Ley22/2011,de 28 dejulio, de residuos y suelos contaminados.

Ley 5/2003, de 20 de marzo, de Residuos de laComunidad de Madrid.

Real Decreto 782/ 1998, de 30 de abril, por el que se aprueba el
Reglamento para el desarrollo y ejecucién de la Ley 11/ 1997, de 24
de abril, de Envases y Residuos de Envases.

Ley 10/1993, de 26 de octubre, sobre Vertidos Liquidos Industriales
al Sistema Integral de Saneamiento.

Ley 372007, de 15 de noviembre, de calidad del aire y
Proteccion de la Atmosfera.
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Ley 2/2002 de 19 de junio, de Evaluacion Ambiental de la Comunidad de

Madrid.

Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por el que se establecen los
criterios higiénico-sanitarios para la prevencion y control de la
legionelosis.

Restante Normativa y Reglamentacion vigente que le sea de aplicacion.
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ANEXO |

BAREMO A REGIR EN LA VALORACION

El procedimiento de adjudicacion referenciado en el pliego adjunto, estara sujeto a las
siguientes valoraciones:

e 1°-CANON.

Diferencial (euros/afio), con respecto al canon anual base, mas
favorable al Ayuntamiento de Velilla de San Antonio, ............cccooeviiiiiiininne. hasta
45 puntos. Para el calculo de la
puntuacion, se aplicara la siguiente formula aritmética: 45(x1y)

Siendo

45 = maxima puntuacion
X = canon a valorar
y = canon maximo ofertado

e 2°- OFERTA.
Precios de los articulos consumibles del
bar/cafeteria........................ hasta 45 puntos.
Los articulos descritos en el Anexo Il son de obligado ofrecimiento con los precios
maximos autorizados de forma que el licitador oferte rebaja sobre los mismos. (El
precio de articulos autorizados que no estén contenidos en el Anexo Il, sera a criterio
del licitador y no se deberan incluir en la oferta).

La maxima puntuacioén la obtendra la oferta de precios mas bajo, y la minima
puntuacién la obtendrd la oferta mas alta, por regla de tres inversa y el resto de forma
proporcional

Para el célculo de la puntuaciéon, se aplicard la siguiente férmula aritmética:
45(y/x)
Siendo
45 = maxima puntuacion
y = oferta minima presentada
x = oferta a valorar

e 3°-MEJORAS
Mejoras en la prestacién del servicio, ...........ccoovvviiiiiiiiinnnnn.
hasta 10 puntos.

Se distribuiran los puntos en los siguientes conceptos:

- Una sola mejora significativa relativa a uno de los aspectos siguientes: mejoras
de las instalaciones, los equipos e instrumento, hasta 5 puntos.

- Con dos 0 mas mejoras significativas relativas a los aspectos anteriormente
sefalados, hasta 10 puntos



ANEXO Il

Lista de precios
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Articulo Precio
CAFETERIA

Café solo/cortado/con leche 1,10 €
Café desayuno/merienda 1,20 €
Descafeinado sobre 0,90 €
Descafeinado cafetera 1,10 €
Chocolate 1,50 €
Vaso de leche 0,90 €
Cacao 1,20 €
Infusiones 0,90 €
TOSTADAS/BOLLERIA

Tostada (mantequilla y mermelada/paté/tomate) 1,00 €
Media tostada 0,70 €
Bolleria no guarnecida 1,20 €
Bolleria guarnecida 1,60 €
BOCADILLOS (media barra de pan)

Atun 3,00 €
Chorizo/Salchichén/Queso/ Bacon / Jamén York 3,00 €
Jamon serrano 3,30 €
Lomo 3,10 €
Morecilla 3,00 €
Tortilla Espafiola /Francesa 3,00 €
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SANDWICHES

Jamon York 2,00 €
Queso 2,00 €
Mixto 2,65 €
Vegetal 2,50 €
RACIONES

Croquetas 5,00 €
Patatas bravas 4,00 €
Patatas mixtas 4,20 €
Jamoén Serrano 7,50 €
Lacén 5,00 €
Queso 5,00 €
Tortilla de patatas 5,50 €
REFRESCOS

Batidos 1,40 €
Refrescos cola 1,30 €
Refrescos 1,30 €
Bebidas isotdnicas 1,40 €
Zumos 1,40 €
Zumo de naranja natural 1,90 €
AGUA MINERAL

Sin gas 7% litro 0,80 €
Sin gas % litro 1,00 €
Con gas % litro 1,00 €
Con gas % litro 1,30 €
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CERVEZA

Cana, botellin, Sin 1,20 €
Tubo 1,50 €
APERITIVOSY VERMOUTH

Rojo, Blanco 1,60 €
Bitter 1,60 €

VINOS

Blanco, Tinto 0,60 €
Rioja 1,20 €

Ribera de Duero 1,20 €
Manzanilla o similar 1,20 €

Jerez 1,20 €

LICORES

Anis, Veterano 1,60 €
Nacional 2,20 €
Importacion 3,00 €
Combinados nacionales 3,20 €
Combinados importacion 4,00 €

TOTAL

115,15 €
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ANEXO Il
MODELO LISTA DE PRECIOS
(Adjuntar al modelo de oferta econdmica)

El precio quedara reflejado con I.V.A. Incluido.

Articulo Marca Peso/ volumen
Precio

CAFETERIA

Café solo/cortado/con leche

Café desayuno/merienda

Descafeinado sobre

Descafeinado cafetera

Chocolate

Vaso de leche

Cacao

Té con leche

Infusiones

TOSTADAS/BOLLERIA

Tostada (mantequilla,
paté, tomate...)

Tostada mixta
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Media tostada

Bolleria no guarnecida

Bolleria guarnecida

BOCADILLOS

Atun

Chorizo

Salchichon

Jamén York

Jamén serrano

Queso

Lomo

Bacon

Morcilla

Tortilla francesa

Tortilla espaiiola

SANDWICHES

Jamon York

Queso

Mixto

Vegetal
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RACIONES

Croquetas

Patatas bravas

Patatas mixtas

Jamén Serrano

Lomo

Queso

Lacon

Tortilla de patatas

REFRESCOS

Batidos

Refresco cola

Refresco

Tonica

Bebidas isotonicas

Zumos

Zumo de naranja natural
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AGUA MINERAL

Sin gas % litro

Sin gas % litro

Con gas % litro

Con gas % litro

CERVEZA

Cana

Tubo

Quinto

Sin

Lata cerveza nacional

Lata cerveza importacion

APERITIVOS Y

VERMOUTH

Rojo

Blanco

Bitter

VINOS

Blanco, Tinto, comun

Rioja

Ribera de Duero
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Manzanilla o similar

Jerez

LICORES

Anis, Brandy

Nacional

Importacién

Combinados nacionales

Combinados importacion

DILIGENCIA: EIl presente documento de pliegos
de condiciones administrativas y prescripciones
técnicas, compuesto de 33 péaginas, ha sido
aprobado mediante decreto n® 390/2016, de fecha
18 de febrero de 2016.

En Velilla de San Antonio, a 18 de febrero de 2016.




